KORONA PARK

HOTEL & RESTAURANT

KLEWINOWO

"Twoj@ wymarzone przyjecie weselne
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HOTEL KORONA PARK KLEWINOWO ***

powstat z mysla o niezapomnianych chwilach. To prestizowe, malowniczo potozone wsrod natury miejsce,
w samym sercu Podlasia. Oferujemy eleganckie, jedyne w swoim rodzaju stylowe sale, wykwalifikowang kadre
z dtugoletnim doswiadczeniem, indywidualne podejscie do klienta, wySmienite menu zaspokajajace oczekiwa-
nia najbardziej wymagajacej Pary Miodej i zaproszonych Gosci, kreatywno5¢ | Swiezos¢ w dziataniu, a takze
opieke Event Managera.

WESELE TRWA CHWILE, A POZOSTAJE W PAMIECI NA ZAWSZE...

Mamy zaszczyt podzielenia sie naszym uroczym miejscem, jakim jest Hotel Korona Park Klewinowo. Dotozymy
wszelkich staran, aby ten wyjatkowy dzien byt zapamietany przez Panstwa oraz zaproszonych Gosci jeszcze
przez dtugi czas po zakofczeniu imprezy,

UDOSTEPNIAMY

40 miejsc noclegowych w komfortowych, Swietnie wyposazonych pokojach hotelowych w promocyjnych
cenach wraz z apartamentem dla Pary Mtodej gratis.

Dodatkowo Gosciom hotelowym udostepniamy mozliwosc skorzystania ze strefy wellness (sauna sucha,
faznia parowa, jacuzzi, masaze). To rowniez idealne miejsce na chwile relaksu Pary Miodej.

Oferujemy pomoc i profesjonalne konsultacje na kazdym etapie przygotowan - nasz zespot to mfodzi ludzie
z pasjg do gastronomii i dziatania.




Stylowa, otwarta przestrzen restauracyjna,
przewidziana jako sala konsumpeyjna
dla przyjec weselnych do 220 Gosci
z wykorzystaniem sali tanecznej na parterze.

Od wydarzen okolicznoSciowych po uroczystosci weselne
Sala Balowa tworzy niezwykte tto kazdego przyjecia,
przewidziana jako sala konsumpcyjna z przestrzenia taneczng
i z wydzielonym miejscem dla zespotu/DJ-a.

‘ Przyjecie weselne o niezobowigzujacym charakterze,
z niemal nieograniczonymi mozliwosciami
w sposobie przeprowadzania tego typu przyjet.

Ceremonia zaslubin wsrod bujnej zieleni na Swiezym powietrzu,
w miejscu petnym dobrej energii.
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W RAMACH PRZYJECIA WESELNEGO ZAPEWNIAMY

v degustacje menu weselnego (petnoporcjowa) w dogodnym terminie dla dwoch osob (po podpisaniu umowy),
v wynajem sali weselnej do godz. 4% dnia nastepnego,

v klasyczng i elegancka dekoracje stotow i bufetow: obrusy, serwetki, skirtingi, Swieczniki,

v stoty okragte lub prostokatne do wyboruy,

v parkiet taneczny,

v miejsce dla zespotu/D]J-a,

v przestrzen do sesji zdjeciowych,

v bezpfatny parking dla Gosci weselnych,

v tradycyjne powitanie Panstwa Mtodych chlebem i solg (w lobby hotelowym przy wejsciu lub bezposrednio
przed wejsciem do sali),

v kieliszki toastowe Panstwa Miodych,
v aperitif - lampka wina musujgcego (dla dzieci napoj bezalkoholowy),
v wykwintne menu z bogatym wyborem dan,

v napoje zimne niegazowane (soki owocowe - 3 rodzaje oraz woda mineralna z mieta i cytrusami) oraz napoje
gorace (kawa, herbata) - bez ograniczen,

v mozliwos¢ spozycia wtasnego alkoholu lub korzystne pakiety open-bar,
v opieke i nadzor koordynatora,

v obstuge kelnerska oraz personelu sprzatajacego,

v dobe w Pokoju De-Lux dla Nowozencow wraz ze Sniadaniem w cenie,

v atrakcyjne ceny noclegow dla Gosci weselnych - rabat 20% od aktualnych cen sezonowych (doba hotelowa
w.godzinach 14% - 12%),

v bezpfatne wi-fi i szatnie dla Gosci,
v sejf w recepcji,

v rabat 10% na kolejne wydarzenie, np. chrzciny, komunia.




PAKIETY Wl

LNE

v obiad weselny 2-daniowy serwowany: zupa, danie gtowne,
v kolacja wieczorna na gorgco serwowana: danie gtowne,
v kolacja nocna na gorgco serwowana: zupa,
v przystawki na zimno w stole lub w bufecie:
10 pozycji przekasek do wyboru,
v bufet deserowy: 6 pozycji deserow do wyboru.

Pakict 2

v obiad weselny 2-daniowy serwowany: zupa, danie gtowne,
v 2 kolacje wieczorne na gorgco: 1x serwowana, 1x potmiski,
v kolacja nocna na gorgco serwowana: zupa,
v przystawki na zimno w stole lub w bufecie:

10 pozycji przekasek do wyboru,
v bufet deserowy: 8 pozycji deserow do wyboru.

Dakiet 3

v obiad weselny 2-daniowy serwowany: zupa, danie giowne,
v 2 kolacje wieczorne na goraco: 1x serwowana, 1x pdtmiski,
v 2 kolacje nocne na gorgco: 1x potmiski, 1x serwowana,
v przystawki na zimno w stole lub w bufecie:

10 pozycji przekasek do wyboru,
- v bufet deserowy: 10 pozycji deserdw do wyboru.
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Dakiet 4 - Wiala Plenerowa

v obiad weselny 2-daniowy serwowany: zupa, danie gtowne,
v kolacja grillowa wieczorna na gorgco: 10 pozycji,

v stot wiejski i bufet na zimno: 16 pozycji,

v 2 kolacje nocne na gorgco: 1x w bufecie wiejskim, 1x serwowana,
v bufet deserowy: 6 pozycji deserow do wyboru.
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PRZYSTAWKI NA ZIMNO W STOLE LUB W BUFECIE (7 pozycji do wyboru)*

v plastry marynowanej wotowiny podane na rukoli z sosem sojowym,

v tatar z polskiej wotowiny z dodatkami (siekana cebula, korniszony),

v deska mies wedzonych i pieczonych (schab, szynka, karczek, boczek),

v roladki z szynki parmenskiej z serem gorgonzola i rukolg,

v schab faszerowany z musem chrzanowym,

v poledwiczka wieprzowa faszerowana papryka i baktazanem,

v pasztety wiasnej produkcji (drobiowy, wieprzowy) z piklami i sosami,

v Sliwka wedzona zawijana w boczek,

v tymbaliki z kurczaka,

v tortille z kurczakiem i warzywami,

v carpaccio z tososia norweskiego z olejem sezamowym, owocami granatu i kietkami lucerny,
v potmisek ryb wedzonych (tosos i pstrag),

v miruna w warzywach z cytrusami i ziotami,

v roladki z tososia wedzonego z musem ziotowym,

v §ledz na 3 sposoby (w oleju, Smietanie, sosie musztardowo-miodowym),
v kruche stone babeczki z musem z ryb wedzonych,

v carpaccio z burakéw z rukolg, oliwg i kozim serem,

v melon otulony wioska szynka z nuta oliwy ziotowej,

v grillowana cukinia faszerowana serkiem Smietankowym,

v kruche babeczki nadziewane szpinakiem,

v roladki z baktazana z feta i tymiankiem,

v wybor seréw zottych i pleSniowych z suszonymi owocami,

dodatki do przystawek: pikle, sosy zimne (tatarski, chrzanowy, zurawinowy), marynaty, kosze chrupigcego pieczywa.
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SALATKI (3 pozycje do wyboru)*

i v safatka cezar, v safatka hawajska z szynka i ananasem,
v caprese z rukolg, v safatka krabowa z selerem naciowym,
v safatka grecka z oliwkami i serem feta, v satatka z indyka z curry,
v satatka jarzynowa, v brokuty z czosnkiem z sosem majonezowym,
v safatka z grillowanym kurczakiem, v satatka z owocami morza,
v saftatka z szynka, wedzonym serem v safatka z tunczyka.
. i Swiezymi warzywami,

* pozycje menu do wyboru wedtug wybranego pakietu




DANIA GEOWNE SERWOWANE LUB POEMISKI*

v klasyczny de volaille z masetkiem i natka pietruszki podawany z pieczonymi ziemniakami w czosnku i rozma-
rynie z gotowanymi warzywami,

v poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym zawijana w bekon podawana z puree ziemniaczanym z bazylig
i glazurowanymi buraczkami,

v zapiekana piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem podawana na groszkowym puree i z maslanymi
warzywami,

v udko z kurczecia w sosie paprykowym z grzybowym peczotto i gotowang marchewka,

v pieczony foso$ norweski z pieca w sosie cytrynowym podawany z kaszg bulgur i gotowanymi warzywami,

v pieczony karmazyn w sosie limonkowym podawany z czarnym ryzem i mixem sezonowych satat,

v cordon blue ze schabu podawane z pieczonymi ziemniakami i domowym ,colestawem”,

v pieczona miruna na sosie kurkowym z puree selerowym i brokutem,

v kaczka podawana z gnocchi w sosie wisniowym z karmelizowanym jabtkiem,

v indyk w sosie Smietanowym aromatyzowany Swiezym tymiankiem podawany z ryzem kolorowym i warzywa-
mi sezonowymi,

v zraz wotowy nadziewany warzywami, bekonem i grzybami w sosie pieczeniowym z kopytkami ziemniaczany-
mi oraz buraczkami glazurowanymi w miodzie,

v karkowka po cygansku podawana z ziemniakami w mundurkach i modra kapusta,

v grillowane eskalopki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu podawane z kluskami slgskimi i surowka z ka-
pusty,

v szynka wieprzowa w sosie rozmarynowym podawana z ziemniakami puree i fasolkg szparagowsa,

v rolada z kurczaka z farszem owocowym, bukietem sezonowych warzyw, ziemniakami puree i sosem more-
lowym,

v schab pod serowa pierzynka ze Swiezymi pomidorami podawany z puree chrzanowo-ziemniaczanym
i mixem safat,

v udo kacze confit z kluskami Slgskimi, pieczonym jabtkiem i sosem zurawinowym,

v duszona w czerwonym winie wotowina podawana z puree chrzanowym i marynowanymi burakami.

* pozycje menu do wyboru wedtug wybranego pakietu
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ZUPY SERWOWANE*

v krem ze szparagow z szynk3 parmenska,
v tradycyjny rosot drobiowy z domowym
makaronem i pietruszka,
v krem pomidorowy z mozarella i bazylia,
v krem z biatych warzyw z prazonymi
migdatami z chrustem z boczku,
v zurek staropolski na zakwasie z jajkiem
i pieczong kietbasa,

ZUPY SERWOWANE -

v barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym,

v gulaszowa,

BUFET DESEROWY - DOSTEPNY OD POCZATKU PRZYJECIA*

v sernik tradycyjny,
v sernik mascarpone z galaretkami,
v 3 bit,
v szarlotka tradycyjna,
v blok czekoladowy,
v blok waniliowy z zurawing i orzechami,
v ciasto tortowe kremowe z malinami,
v ciasto marchewkowe z bakaliami
i karmelizowang marchewka,
v miodownik z kremem budyniowym
i orzechami,
v malinowa chmurka,
v szarlotka z bezg,
v sernik chatwowy / oreo,
v torcik Smietanowy z galaretka i owocami,

v bulion wotowy z ziotami,
v krem z mtodego szpinaku z szyjkami rakowymi,
v krem ze Swiezego ogorka i cukinii,
v borowikowa z kluskami francuskimi,
v francuska zupa cebulowa z szatwia,
v barszcz biaty podawany z grzybami leSnymi
i jajkiem przepidrczym,
v krem z soczewicy z ziotowym crostini.

NA ZAKONCZENIE*

v boeuf stroganow.

v deserki (pana cotta / tiramisu / bezowe /
lemon curd),

v tarta z gruszkami i mascarpone,

v tarta z kremem i owocami,

v rolada biszkoptowa z jabtkami,

v rolada z kremem i owocami,

v muffinki,

v ptysie/eklerki,

v szyszki,

v rurki,

v beziki z kremem,

v babeczki,

v rogaliki,

v filetowane owoce sezonowe.

* pozycje menu do wyboru wedtug wybranego pakietu




DODATKOWE OPCJE PRZYJECIA WESELNEGO

v wybor menu weselnego dedykowanego, np. wegetariafskie, tematyczne, sezonowe,
v specjalna oferta na organizacje poprawin w wiacie plenerowej obok hotelu,
v profesjonalny barman na wytacznos¢ do godz. 2% (drink bar z obstuga),

wybor 6 pozycji koktajli z proponowanych ponizej:

Cosmopolitan,  Mojito, Cuba Libre, Tequila Sunrise, Caipiroska,
Pina Colada, Blue Lagoon, Sex on the beach, Tom Collins, White Russia,
Daiquiri, Long Island, Whisky Sour - Whisky, Margarita, Prosecco Ice,

Aperol Spritz, Tiar - 3 kolory,  WS5ciekty Pies - SHOT, = Kamikaze - SHOT,  Old Fashioned - Whisky,

v cocktail hour (dowolnie wybrany drink powitalny z powyzszej listy),

v ptonaca szynka wieprzowa z koscig uroczyscie serwowana - wycena indywidualna,

v wynajecie animatora dla dzieci - wycena indywidualna,

v dekoracje z zywych kwiatdw, bukiety na stoty - wycena indywidualna,

v wynajecie fotobudki - wycena indywidualna,

v fontanna czekoladowa (w tym czekolada mleczna, owoce sezonowe filetowane, kruche ciasteczka, obstuga),
v grill na tarasie przylegajgcym do hotelu - wycena indywidualna,

v uroczysta kolacja dla Nowozencow w hotelowej restauracji w 1 rocznice Slubu,

v profesjonalny D) lub/i konferansjer,

v wesele wielokulturowe - potaczenie polskiej tradycji z innymi kuchniami Swiata.

STACJA SUSHI

v wybor takich form sushi jak: nigiri, futomaki, uromaki i hesomaki z wykorzystaniem nastepujacych ryb:
tosos, ryba moonfish, tunczyk, krewetka, fosos pieczony teriaki,

v dodatki: wasabi, ogorek, rzodkiew, imbir biaty,

v mozliwoSt zamowienia cateringu w wersji vege/vegan w catosci lub w czesci,

v dodatkowo mozliwo5s¢ rozszerzenia oferty o przygotowanie sushi na biezaco przez Sushi Mastera wraz
z degustacjg (2h).




STACJA LIVE COOKING

v pokaz kulinarny polegajgcy na przygotowaniu dania przez szefa kuchni bezpoSrednio przy Gosciach (2h):
> dania wioskie z makaronami i roznorodnymi sosami,
> OWOCe morza,
> f0s0S pieczony w catosci z sosem kawiorowym,
> szynka w catosci,
> prosiak w catosci,
v wycena indywidualna.

b

‘ STOL WIEJSK

v szeroka oferta tradycyjnych podlaskich wyrobow; swojskich szynek, kietbas wedzonych i mies pieczonych na
zimno i gorgco z klasycznymi dodatkami.

e

e v NA ZIMNO v NA GORACO
> wyroby z naszej wedzarni: > swojskie pierogi 2 rodzaje:
kietbasy wedzone, wedzona szynka, z miesem oraz ruskie,
boczek wedzony, kark wieprzowy, > kartacze z okrasa,
wedzony schab, > zeberka pieczone,
> pstrag wedzony, > golonka faszerowana,
> deska serdw regionalnych, > kiszka ziemniaczana,
> smalczyk z zubrowka i suszong sliwka, > grzyby marynowane, %
> carpaccio ze stoniny z cebulg > twikta z chrzanem, -
i czosnkiem z sosem balsamicznym, > wiejskie pieczywao.
—— > salceson,
> wiejskie pieczywo,
% > grzyby marynowane, .

> twikfa z chrzanem,
> ogorki kiszone.
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CANDY BAR

oraz

v OPEN-BAR KLASYCZNY v OPEN-BAR PREMIUM

F

Alkohole:
> wino biate i czerwone,

é
PAKIETY OPEN-BAR
v wszystkie napoje - nielimitowana konsumpcja - 8 godzin
-
i

> wodka biata polska:
Wyborowa lub Zubréwka,

> polskie piwo beczkowe.
Napoje zimne:

> soki owocowe - 4 rodzaje,

> napoje gazowane typu Pepsi - 3 rodzaje,

> woda mineralna niegazowana i gazowana.
Napoje gorace:

> kawa z ekspresu automatycznego,

> herbata smakowa (do wyboru).

Alkohole i dodatki:
> wino biate i czerwone,
> wodka biata polska:
Wyborowa lub Zubrowka,
> polskie piwo beczkowe,
> whisky,
> gin,
> wermut Martini (bianco/rosso),
> likiery i syropy Monin.
Napoje zimne:
> soki owocowe - 4 rodzaje,
> napoje gazowane typu Pepsi - 3 rodzaje,
> woda mineralna niegazowana i gazowana.
Napoje gorace:
> kawa z ekspresu automatycznego,
> herbata smakowa (do wyboru).




W RAMACH PRZYJECIA WESELNEGO ZAPEWNIAMY

v degustacje menu weselnego (petnoporcjowa) w dogodnym terminie dla dwoch osdb (po podpisaniu umowy),

v wynajem wiaty do godz. 4% dnia nastepnego,

v klasyczna i elegancka dekoracje stotow i bufetdw: obrusy, serwetki, skirtingi, Swieczniki, lub aranzacja wiaty
w stylu typowo biesiadnym,

v stoty prostokatne - 12-osobowe,

v parkiet taneczny,

v miejsce dla zespotu/DJ-a,

v przestrzen do sesji zdjeciowych,

v bezptatny parking dla Gosci weselnych,

v tradycyjne powitanie Panstwa Miodych chlebem i solg (przy wejsciu do wiaty),

v kieliszki toastowe Pafstwa Mtodych,

v aperitif - lampka wina musujacego (dla dzieci napdj bezalkoholowy),

v wykwintne menu z bogatym wyborem dan,

v napoje zimne niegazowane (soki owocowe - 3 rodzaje oraz woda mineralna z mieta i cytrusami) oraz napoje
gorace (kawa, herbata) - bez ograniczen,

v mozliwos¢ spozycia wiasnego alkoholu lub korzystne pakiety open-bar,

v opieke i nadzor koordynatara,

v obstuge kelnerska oraz personelu sprzatajgcego,

v dobe w Pokoju De-Lux dla Nowozencéw wraz ze Sniadaniem w cenie,

v atrakcyjne ceny noclegdw dla Gosci weselnych - rabat 20% od aktualnych cen sezonowych (doba hotelowa
w godzinach 14% - 12%),

v bezptatne wi-fi i szatnie dla Gosci,

v sejf w recepcji,

v rabat 10% na kolejne wydarzenie, np. chrzciny, komunia.

OPCJONALNIE

v wybor menu weselnego dedykowanego, np. wegetarianskie, tematyczne, sezonowe,
v profesjonalny barman na wytgcznosc do godz. 2% (drink bar z obstuga),
wybor 6 pozycji koktajli z proponowanych ponizej:

Cosmopolitan, Maojito, Cuba Libre, Tequila Sunrise, Caipiroska,

Pina Colada, Blue Lagoon, Sex on the beach, Tom Collins, White Russia,

Daiquiri, Long Island, Whisky Sour - Whisky, Margarita, Prosecco Ice,

Aperol Spritz, Tiar - 3 kolory,  W5ciekly Pies - SHOT, = Kamikaze - SHOT,  Old Fashioned - Whisky,

v cocktail hour (dowolnie wybrany drink powitalny z powyzszej listy),

v ptongca szynka wieprzowa z koScig uroczysScie serwowana - wycena indywidualna,

v wynajecie animatora dla dzieci - wycena indywidualna,

v dekoracje z zywych kwiatow, bukiety na stoty - wycena indywidualna,

v wynajecie fotobudki - wycena indywidualna,

v fontanna czekoladowa (w tym czekolada mleczna, owoce sezonowe filetowane, kruche ciasteczka, obstuga),
v uroczysta Kolacja dla Nowozencow w hotelowej restauracji w 1 rocznice 5lubu,

v profesjonalny DJ lub/i konferansjer,

v wesele wielokulturowe - potaczenie polskiej tradycji z innymi kuchniami Swiata.




ZUPA SERWOWANA NA POCZATEK ORAZ NA ZAKONCZENIE*

v zur staropolski / grochowa / gulaszowa,

v barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym / boeuf stroganow.

DANIE GEOWNE SERWOWANE*

v karkowka po cygansku podawana z ziemniakami w mundurkach i modrg kapusta,
v szynka wieprzowa w sosie rozmarynowym podawana z ziemniakami puree i fasolka szparagowa,
v poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym zawijana w bekon podawana z puree ziemniaczanym

z bazylig i glazurowanymi buraczkami,

v udko z kurczecia w sosie paprykowym z grzybowym peczotto i gotowana marchewka,
v duszona w czerwonym winie wotowina podana z puree chrzanowym i marynowanymi burakami.

DANIA NA GORACO Z GRILLA

v karczek marynowany w ziotach,
v swojska kietbasa wieprzowa,

v plastry grillowanego boczku,

v podudzia i uda z kurczecia,

v skrzydia z kurczecia,

v kiszka ziemniaczana,

v babka ziemniaczana,

v kaszanka pieczona w folii z jabtkiem
i dodatkiem cebuli,

v ziemniaki pieczone z czosnkiem
| gatgzkami rozmarynu,

v grillowane warzywa.

STOt WIEJSKI | BUFET NA ZIMNO - DOSTEPNY OD POCZATKU PRZYJECIA

v danie na goraco: swojski bigos z miesem
i grzybami,
v wyroby z naszej wedzarni: kietbasy wedzone,
wedzona szynka, boczek wedzony,
kark wieprzowy, wedzony schab,
v pstrag wedzony,
v deska serow regionalnych,
v smalczyk z zubrowka i suszona Sliwka,
v carpaccio ze stoniny z cebula i czosnkiem
z sosem balsamicznym,
v salceson,
v wiejskie pieczywo,

v grzyby marynowane,
v twikta z chrzanem,
v 0gorki kiszone,
v pasztet drobiowy z Zurawing,
v 5ledZ w sosie miodowo-musztardowym,
v satatka grecka z oliwkami i serem feta,
v satatka z szynka, wedzonym serem
i Swiezymi warzywami,
v Swieze warzywa: pomidor, ogorek,
v sosy (ketchup, musztarda, chrzan,
sos czosnkowo-ziotowy).

BUFET DESEROWY - DOSTEPNY OD POCZATKU PRZYJECIA*

v sernik tradycyjny,
v sernik mascarpone z galaretkami,

v miodownik z kremem
budyniowym i orzechami,

v rolada biszkoptowa z jabtkami,
v rolada z kremem i owocami,

v 3 bit, v malinowa chmurka, v muffinki,
v szarlotka tradycyjna, v szarlotka z bezg, v ptysie/eklerki,
v blok czekoladowy, v sernik chatwowy / oreo, v szyszki,
v blok waniliowy z Zurawing v torcik Smietanowy z galaretka v rurki,
i arzechami, i owocami, v beziki z kremem,
v ciasto tortowe kremowe v deserki (pana cotta / tiramisu / v babeczki,
z malinami, bezowe / lemon curd), v rogaliki,

v ciasto marchewkowe z bakaliami
i karmelizowang marchewka,

v tarta z gruszkami i mascarpone,
v tarta z kremem i owocami,

v filetowane owoce sezonowe.

* pozycje menu do wyboru wedtug wybranego pakietu




UROCZYSTOSC WSROD PIEKNE) PRZYRODY

Coraz wiecej par decyduje sie na organizacje ceremonii Slubnej w plenerze. Posiadamy jedyna w swoim rodzaju
infrastrukture i duzg przestrzen do jej realizacji.

Nasz obiekt daje szanse na stworzenie niezwyktej ceremonii —§lub na polanie, wsrod drzew i w otoczeniu rado-
snego Spiewu ptakow lub Slub z wykorzystaniem imponujacej zadaszonej wiaty plenerowej mogacej swobod-
nie pomiescic do 200 osob.

Dotozymy wszelkich staran, aby byt to niepowtarzalny dzien, ktory zostanie w Panstwa sercach na cate zycie.

PROPONUJEMY

v przygotowany teren, wiate plenerowa lub hotelowe wnetrza,
v udekorowany stot dla urzednika,

v krzesta dla Pary Mtodej i Gosci,

v czerwony dywan,

v lampke wina musujacego na toast.

PO STRONIE KLIENTA SPOCZYWA

v ustalenie szczegotow Slubu w Urzedzie Stanu Cywilnego,
v dodatkowe wynajecie i przystrojenie altany Slubnej,
v zadbanie o0 oprawe muzyczng uroczystosci.

Korzystajac z niezwykle pieknej lokalizacji Hotelu Korona Park polecamy takze organizacje Slubnej ses;ji
zdjeciowej w naszym Kompleksie oraz okolicy. Otoczenie przyrody sprzyja stworzeniu fotografii, ktore stang sie
nadzwyczajng pamiatka dla kazdego. Sam obiekt udostepnia do sesji pomieszczenia hotelowe wraz z przestrze-
nia catej posiadtosci.




P

UWAGI ORGANIZACY]NE

v restauracja hotelowa - maksymalna ilo5¢ - 220 osab,

v sala taneczna - maksymalna ilos¢ - 70 osdb,

v sala balowa - maksymalna ilos¢ - 180 osdb,

v wiata grillowa - maksymalna iloS¢ - 200 osab,

v dzieci do lat 3 gratis, 50% znizki dla dzieci od 3-12 lat (oddzielne menu),

v obstuga muzyczna, kamerzysci, fotografowie oraz inni ustugodawcy ze strony klientow - 100% ceny wybrane-
go menu,

v przedtuzenie przyjecia weselnego o godzine,

v gwarancjg rezerwacji jest podpisanie umowy i wptata zadatku,

v honorujemy wszelkie rodzaje diety - nalezy zgftosié przy organizacji,

v mozliwosc odbywania przyjecia w godzinach niestandardowych,

v hotel nie pakuje dan po przyjeciu, ale umozliwia pakowanie dan przez klientow i wydanie dan,

v obowigzuje dodatkowa optata za dostarczenie i spozycie alkoholu wiasnego podczas przyjecia (rozliczane
wedtug faktycznego spozycia):
> alkohol wysokoprocentowy biaty/wodka,
> alkohol wysokoprocentowy kolorowy,

v zachecamy Panstwa do skorzystania z alkoholu i napojow gazowanych typu "soft" oferowanych przez nasz
hotel w cenach promocyjnych rozliczanych wedle spozycia, np:
> wodka biata produkcji polskiej,
> wino biate/czerwone housowe i musujace,
> napoje gazowane typu Pepsi.

PO STRONIE KLIENTA SPOCZYWA

v tort, dodatkowe wyroby cukiernicze,
v oprawa muzyczna,
v dodatkowa dekoracja sali i stotow.

INFORMACJA

Przedstawiona oferta cenowa ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu art. 66
§ 1 Kodeksu Cywilnego. Zawarte ceny moga byc uzaleznione od terminu oraz ilosci Gosci.
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